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U Srednjoj skoli Metkovic¢ jos od 1980. moguce je ste¢i zvanje konobara, a od 1995. i kuhara. Kad je svojedobno gradeno
novo krilo zgrade, u koje su smjestene radionice za prakticnu nastavu, svoj prostor u potkroviju dobili su kuhari i konobari.
Manyji dio potkrovija ureden je u suvremenu kuhinju sa svim potrebnim uredajima, financiranu iz Zupanijskoga proracuna.
Veci dio potkrovlja pripada restoranu u kojem se svake srijede sluze jela Sto ih na praksi spreme kuhari. Odlucili smo zaviriti

u potkrovlje pa na koncu i kusati ono sto se tamo sprema.

Olkako se turizam vratio
na isto¢ne obale Jadrana,
kuharsko zanimanje postalo je
iznimno traZzeno, a dobra kuhara
se placa suhim zlatom, narocito
tijekom ljetne sezone. To je ra-
zlog $to Srednja Skola Metkovic¢
ove godine nije uspjela upisati
sve koji su bili zainteresirani
jer svake godine mogu upisati
jedno mjesSovito odjeljenje od
15 kuhara i 15 konobara. U tri
razreda u Skoli trenutno ih je
devedeset. Ucenici opce i struc-
ne predmete uce u §koli, a prak-
su obavljaju po ugostiteljskim
objektima Metkovica i okoli-
ce. Srijedom to sve utvrduju i
bruse pod struénim vodstvom
nastavnika kuharstva MarkiSe
Majstrovica i Obrada Lalovca,
dugogodiSnjeg nastavnika ugo-
stiteljskog posluZivanja.

U kuhinji smo zatekli g. Maj-
strovica s dijelom ucenika ILh

razreda od kojih svaki obav-
lja svoj dio posla. Pripremaju
pohanu piletinu, a za prilog
duvec, grasak i jecam. Pokraj
njih je ve¢ i malo brdo ispece-
nih palacinki koje ce se sluziti
za desert. Pitali smo ih kako su
se odlucili postati kuhari. Jedan

Salatu treba dobro pregledati da
ne promakne kakva buba. Dino
Dominikovié¢ na radnome mjestu.

dio odgovara da im se to svida,
a Dino Dominikovi¢ kaze da
je kuharstvo izabrao zato $to u
osnovnoj koli nije volio fiziku
i matematiku te da mu nije Zao
§to se odlucio postati kuhar. —
Kako smo rekli? Prste svinuti
unutra! — upozorava nastavnik
Markisa Dinovoga kolegu Lo-
vru Crncevica koji pokraj njega
nozem reze povrée. Josipa Dro-
puli¢ nam je rekla da je kuharica
postala maj¢inim odabirom, a
nakon trogodi$njeg Skolovanja
u Metkovi¢u namjerava nasta-
viti u Opatiji. Ivan Bulum se za
kuharstvo odlucio nakon osmo-
ga razreda jer mu se to svidjelo.
Sad je drugi razred i sve vise
mu se svida buduéi posao.
Budu¢i kuhari kazu da im
je najtezi predmet poznavanje
robe. NiSta zato jer to znaCi
da se u Skoli kvalitetno radi. —
Meni je najtezi tjelesni — vice

jedna cura iz pozadine. - A naj-
teze jelo?

— Pasticada — odgovara Josi-
pa. — Zar je tako komplicirana?
— Ma ne, nego priprema traje
jako dugo.

Sve $to kuhari skuhaju, net-
ko mora i posluziti. U Skol-
skom restoranu grupica bu-
ducih konobara cekala je da
pocne njihov dio posla. Neki
su nam izgledom ve¢ poznati
jer praksu obavljaju u metkov-
skim kafi¢ima i restoranima.
Postavljamo im klasi¢no pita-
nje kako su stigli u konobare.
Prvi je Lovre Obsiva¢. — Kad
sam zavr$io Sesti razred, neki
moji prijatelji, koji su ve¢ ucili
za konobare, rekli su mi da je
to dobro, a kako mi je i otac bio
konobar, odlu¢io sam nastaviti
obiteljsku tradiciju. — Ja sam tu
da mogu nastaviti daljnje Cetve-
rogodisnje §kolovanje u Opatiji
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ili Zadru i jednoga dana otvoriti
restoran ili hotel jer to ne mogu
s trogodisnjom $kolom — rekao
nam je Nedjeljko Kaleb.
Secemo  Skolskim  restora-

nom i razgledavamo priznanja
§to uokvirena vise po zidovima.
Jedna vitrina puna je medalja s
raznih natjecanja. Gospodin La-

Nikica lli¢, osvaja¢ bronagane me-
dalje na medunarodnome Gastru
2008.

lovac nam sve potanko objas-
njava tvrdeci kako su metkov-
ski ucenici izvrsni. Uskoro stize
mladi¢ i donosi nam jelo $to su
ga spremili Josipa, Lovro, Ivan,
Dino i ostali koji su se malo sti-
djeli pa nisu htjeli pred novina-
re. Pohana piletina jednostavno
je jelo, bar smo tako mislili.
Ova je bila vrlo ukusna. Sto su
joj radili — ne znamo. Grasak je
klasika, duve¢ nam se svidio jer
nas je podsjetio na onaj slavon-
ski. Probali smo i jeCam, mada
ga sami nikad ne bismo naru-
¢ili. Zanimljivo. Sve u svemu,
za nesto vise od godinu dana
ucenja nama je izgledalo jako
dobro. Pri tom priznajemo da
nismo nikakvi gastronomski
stru¢njaci.

Pozdravljamo se s u¢enicima
i njihovim nastavnicima. Pozi-
vaju nas opet u srijedu. — Moz-
da neke druge srijede — odgova-
ramo jer sljedeca srijeda nam je
dead line, dan kad se zakljucuje
nag list.

Gastro je natjecanje ugo-
stiteljsko-turistickih i srednjih
Skola, a vrhunac je meduna-
rodni Gastro §to se svake
godine odrzava u Hrvat-
skoj. Na njemu sudjeluju
buduci hotelijeri, recepci-
oneri, kuhari i konobari
iz viSe europskih drzava,
a put do njega ide preko
Zupanijskih, regio-
nalnih i drzavno-
ga natjecanja.
Metkovski
kuhari i ko-
nobari Cesto
se s takvih
natjecanja
vrate s meda-
ljama, a najvr-
jednija do sada
(zato §to je rijec o
najtezoj  disciplini)
je bron¢ana medalja u
posluZivanju menija. Osvojio
ju je Nikica Ili¢, sada ucenik
trecega razreda konobarskoga
usmjerenja.

— To je najteza disciplina na
natjecanju. Treba sloziti meni

i pravilno ga posluZiti — kaze
Nikica. Kao zaljubljenik u svoj
posao ne Zeli ostati samo na
srednjoj Skoli, nego Ce-
tvrti razred nastavlja u
Opatiji, nakon Cega ce
upisati fakultet.

Obrad Lalovac veé
godinama svoje znanje
i iskustvo prenosi na
konobare i izni-
mno je zadovo-
ljaniuvjetima
rada i svojim

ucenicima.
Kaze da se
konoba-
ri  Srednje
Skole Met-
kovi¢ do
sadasamo jed-
ne godine nisu
uspjeli plasirati na
medunarodni pastro,
tj. proci sve selekcije. Skola je
na Gastru postala prepoznatlji-
va po stalnim uspjesima u pri-
premi barskih mjesavina (kok-
tela), a jedno vrijeme imali su
uspjeha i u flambiranju jela.

Obrad Lalovac i Markisa Majstrovi¢. Treba znati kako viSedesetljetno
iskustvo i znanje prenijeti na mlade. — Jo$ kad bi nam bilo odobreno
viSe za troskove namirnica, s ovih 20 kuna po uceniku mjesec¢no tesko
se ¢ine ¢uda. No, mi se ipak snademo — kaZe g. Majstrovic.
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Medalje s raznih natjecanja $to su ih osvojili metkovski kuhari i konobar}.

Sve 8to ona skuha, oni uz osmijeh posluze. Josip Vidovi¢,
Josipa Dropuli¢, Nedjeljko Kaleb i Lovre Obsivaé.




